
河源市地方标准《地理标志产品 河源米粉》
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一、任务来源
《地理标志产品 河源米粉》的制订由广东霸王花食品有限公司提出，经河源市市场监督管理局同意，由广东霸王花食品有限公司联合河源市食品检验所共同起草完成。
2、 编制背景、目的和意义
米粉在河源有着悠久的历史。早在很多年前，河源人民就用自己的智慧，以大米为原料，制造出一种俗称"手排"的大米制品，这种"手排"经千锤百炼，细腻晶莹，不仅可蒸、可煮、可炒、可炸，还可配以不同汤料或佐料，调制出适合各地的风味。
河源米粉采用传统制作工艺，以万绿湖天然净水(国家地表饮用水Ⅰ类标准)和精选优质大米为原料，采用传统工艺和现代科技精制而成，具有外形美观、清香爽滑、细而不断、久煮不烂、保持大米原有清香和营养健康不上火等特点。
本行政区域内米粉加工企业规模较大、品种多，制订标准有利于本区域内米粉行业的发展和规范。同时提升产品质量，增加经济效益。
随着一系列国家强制性通用标准GB 2760、GB 2761、GB 2762、GB 2763和通用检测标准GB 5009的更新和发布，原DB44/ 185-2017《河源米粉》标准即将废止。迫切需要进行制订新标准。
三、编制思路和原则
本标准的制订立足于河源米粉的特性，结合几十年来河源米粉在生产、销售过程中客户反馈的信息、行政主管部门监督抽检的检测数据进行制订。其编写规则严格按照GB/T 17924《地理标志产品 标准通用要求》和GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分 标准的结构和编写》 进行，其格式参考了DB44/T 1604-2015《地理标志产品 九江双蒸酒》。其指标遵循国家强制性标准GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》。
四、编制过程与内容的确定
1.2021年3月-2021年9月，由广东省霸王花食品有限公司会同河源市食品检验所启动对《地理标志产品 河源米粉》的制订工作。向河源市市场监督管理局提出制订申请。
2.2021年4月市市场局正式同意了该标准的制订请求。
3.2021年1月-2021年3月，广东霸王花食品有限公司和河源市食品检验所相关起草人员经多次协商，反复制订制定出《地理标志产品 河源米粉》初稿。
4.2021年5月-2021年7月，将征求意见稿发往未参与起草的相关企业、各县质量技术监督局等单位广泛征求意见，并收集相关意见进行了汇总。
五、内容说明
（一）关于标准的适用范围
标准的适用范围限于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的范围，即广东省河源市现辖行政区域内，其范围是东经114度14分至115度36分，北纬23度10分至24度47分。
（二）本标准主要制订内容的说明
1.标准名称
    标准名称为《地理标志产品 河源米粉》，这是GB/T 17924《地理标志产品 标准通用要求》中的要求。
2. 规范性引用文件
规范性引用文件根据标准中使用的文献进行制订，其标准号和标准名称全部制订为最新的版本。
3.河源米粉的定义
由于产品保护范围为河源市行政区域内，本区域内大米的产量不能满足该区域内米粉的生产原料需求量，导致很多米粉生产企业大量减少大米的用量而相应地增加淀粉的用量。这一现象严重影响了地理标志产品河源米粉的产品质量（特别是口感），极大地降低消费者对本产品的忠诚度。因此，在河源米粉的定义中增加了大米用量下限、淀粉用量上限。且应选用产区大米为主要原料，这也是GB/T 17924的要求。
4.规范了原辅料要求描述
    按GB/T 1.1-2020和GB/T 17924-2008对标准的编写要求，参考了发布的同类地理标志产品的书写规范，对原材料和辅料淀粉进行了质量要求描述。
5.制订了水分指标
水分指标为≤14.5%，这是因多年来生产、销售过程中产品特性而定，水分含量的少量增加对其微生物指标、保质期没有显著影响，但能增加产品韧性，减少运输过程中破碎率。
6. 微生物及其它质量安全指标
国家标准GB 29921、GB 2761、GB 2762有明确规定，必须强制执行，本标准从其规定，不必详细列出。
7.检验规则
明确了检验规则，细化了产品检验的组批要求、抽样规则和检验的分类和检验结果的判定规则，结构完善，内容全面。
8. 地理标志产品保护范围和规范性附录A
注明了“4 地理标志产品保护范围”，附上了“规范性附录A”，用以确定地理标志产品保护范围，这是GB/T 17924《地理标志产品 标准通用要求》中的要求。


广东霸王花食品有限公司
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